MENU DECOUVERTE a 29.00€

Eperlans en friture, sauce tartare maison.
Verrine de chévre frais et son coulis de piment doux, pain grillé, tuile de Parmesan.
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Demi-magret a la plancha, sauce au choix, frites, salade.

Pavé de saumon grillé (120gr), beurre blanc a la violette.
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Duo de fromage de pays.
Salade de fruits frais de saison maison .

Profiteroles glacés a la vanille, sauce chocolat maison, amandes effilées, Chantilly.

MENU ENFANT jusqu’a 10 ans. 11.00

Verre de sirop a I'eau ou Diabolo, Limonade, Coca, Fuze tea,
jus de pomme, orange, ananas

1 Boule de glace

Notre carte évolue au fil des saisons, des arrivages et de l'inspiration du chef.
Afin de vous proposer des produits frais, sélectionnés avec soin,
certains plats et suggestions pourront changer réguliérement.
Cette cuisine vivante nous permet de privilégier la fraicheur, le goat
et les producteurs avec lesquels nous travaillons au quotidien.
Certains produits peuvent manquer, victimes de leur succes.



