
LE MENU DÉCOUVERTE 

Pour commencer

La cassolette aux saveurs marines.
OU

Le butternut tout en douceur et son oeuf coulant.
*********************

Pour séduire les papilles

La bavette de boeuf (environ 180gr) à l’échalote.
OU

Le steak de thon rouge snacké, sauce vierge, duo de purées.
********************

La touche sucrée ... ou pas

Le Paris-Brest maison revisité, crème praliné, sucre glace.
OU

L’Entremets du chef, crème pâtissière au Kirsch, chocolat chaud, chantilly.
OU

Le duo de fromages et sa confiture de figues.

Pour se rafraîchir
Un sirop à l’eau ou un diabolo, limonade, Coca-Cola, Fuze Tea ou jus de fruits 
au choix : pomme, orange ou ananas.

Le plat des p’tits chefs
Le steak du petit gourmet. 
ou 
Les croustillants de poulet. 
ou 
Le fish & chips des petits marins.

La petite note sucrée
La boule de glace.

Un peu de fraîcheur pour finir en douceur !

29€ par personne
Une jolie parenthèse gourmande, entre terre et mer.

LE MENU DES P’TITS GOURMANDS

11€ – Jusqu’à 10 ans 
Comme les grands, avec une touche de gourmandise en plus !


