NOS PLATS & SPECIALITES

Du terroir, du caractére et de bons produits dans I'assiette.

Nos 5urgers gourmam[s.
Le Burger de L'Ispiens — 18
Steak haché frais de boeuf (150gr), sauce Cheddar, lard grillé, tomates, oignons confits, salade verte

et frites fmicﬁes maison.

Le Burger végétarien — 18

Steak de sqja, sauce Cheddar, tomates, oignons confits, salade verte et frites fmicﬁes maison.

Les belles piéces de viande.
La bavette, léchalote et rien dautre d prouver — 24
Belle bavette de 5oeuffrangais d’environ 300y, suﬁ[ime’ejoar sa sauce d [échalote.

Le ris de veau doré, sous-bois gourmand — 24

Ris de veau snacké, sauce forestiére.

La souris d'agneau fondante, réglisse en signature — 25

Souris z[’agneau [onguement conﬁte, c[é[icatementyarfumée dla re’g[isse.

Les saveurs de [a mer.
[eyavé de thon rouge, soleil du sud — 18

Pavé de thon délicatement snacké, sauce vierge et son duo Jefurées,fatates douces et panais.

La truite en portefeuille, voile daneth et safran — 19

Truite entiére, sauce crémeuse a Paneth et au safmn du Tarn.

[eyoisson c{u retour cfeyécﬁe

selon [’arrivage et [’in{pimtion c[ujour. Prix selon le cours.

Pour accompagner votre y[at.
Nos garnitures au choix - Ecrasé c{edvanais
- Ecrasé de_patates douces ou de butternut
- Gratin du moment
- Légumes de saison
- Frites

[esyetits sqpy[éments gourmanc[s - Frites fmicﬁes maison — §
- Sauce au choix — 3
- Garniture — 3

Nos sauces

Echalote au vin rouge, forestiére, aneth au safmn,dvoiwe.



